
 

 

 

СЕТ «ГАЛА УЖИН» 4300 ₽ на персону 

ПРИВЕТСТВЕННЫЙ КОКТЕЙЛЬ 

Канапе из семги с креветкой 30 г     

Итальянский мини-капрезе 25 г     

Куриный террин на листьях салата с клюквенным джемом на брускетте  60 г     

САЛАТЫ И ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Фруктовая нарезка (груша, апельсины, ананас, киви, мята, виноград красный, сахарная 
пудра) 

100 г 

Салат Натюрель из томатов, молодых огурцов с оливковым маслом или сметаной  80 г 

Салат Криспхед из листьев сочного айсберга, хрустящих овощей и обжаренных на гриле 
филе кальмара и креветок 

70 г     

Салат "Цезарь" с мясом фермерского цыпленка с розмарином, хрустящими гренками и 
сыром Пармезан 

70 г     

Овощное ассорти (огурцы и помидоры свежие, кукуруза мини маринованная, перец, 
маслины/оливки, салат, сметана) 

80/20 г 

Мясная лавка из домашних мясных деликатесов: нежный куриный рулет с чесноком, 
пряный ростбиф из говядины и постная буженина 

60 г 

Рыбное ассорти (лосось слабосоленый, масляная х/к, копченый лосось) 60 г     

Пастушья тарелка (ассорти сыров с орехами и сухофруктами) 60 г     

Домашнее сало с чесноком, горчицей и бородинскими гренками 50 г     



 

 

СЕТ «ГАЛА УЖИН» 4300 ₽ на персону 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА 

Буше из птицы и шампиньонов — оригинальный жульен в корзинке из слоеного 
теста 

115 г 

ОДНО ГОРЯЧЕЕ НА ВЫБОР 

Свинина Forrest  запечённая под нежным коровьим сыром с перчеными томатами 
и картофелем по-деревенски 

150/100 г 

Венский шницель из птицы нежное филе цыпленка в панировке со сливочным 
соусом и кремовым картофельным пюре 

170/100/30 г 

Лосось Шабли приготовленный на пару; подается со сливочным соусом, с добав-
лением белого вина и шпината 

180/70/30 г 

ХЛЕБ 

Хлебная корзина 120 г     

НАПИТКИ 

Водка  250 мл     

Вино Испания новый/старый свет  375 мл     

Морс клюквенный домашний 500 мл     


